
BANKETTANGEBOT



Tortilla Chips | Würzige Tomatensalsa | Sour Cream
Herzhaftes Förster Plättli mit div. Aufschnitten und Käse aus der Region
Saisonales Rohkost-Gemüse vom Bauern
Hausgemachte Pickels | Grissini | Knusprige Foccacia 

BANKETTANFRAGEN an Tiffany Sigg, bankett@maag-moments.ch, 044 444 26 70

Ab 8 Personen
Pro Person CHF 49.80

 

 
Beefburger Patty | Tempura-Auberginen Patty | Chicken-Fingers
Maiskolben | Kartoffel-Wedges | Zwiebelringe | Burger Bun

BURGER

Feel Good Apéro Burger Buffet

Ab 8 Personen 
Pro Person CHF 22.50

DESSERT AUF ANFRAGE & VORBESTELLUNG

APÉRO

Gemischte Blattsalate | Coleslaw | Tomate | Cheddar 
Grillierte Ananas | Mango-Papaya-Chutney | Speckchips 
Gurken-Pickles | Rote Zwiebel-Pickles 

BURGER TOPPINGS 

BURGERSAUCEN
BBQ-Sauce | Haussauce | Cocktailsauce | Curry-Mayo



Gemischte Blattsalate | Saisonale Rohkostsalate
Tomaten-Mozzarella-Salat | Kartoffelsalat
Hausdressing | Balsamico-Essig | Olivenöl

Ab 25 bis 200 Personen
Pro Person CHF 58.90

 
Focaccia mit dreierlei Topping
Rauchlachsmousse | Oliventapenade | Tomate-Basilikum
Salzig gerösteter Mais 
Randen-Falafel | Hummus

Ab 25 bis 200 Personen
Pro Person CHF 79.80

 
Dreierlei Crostini
Rauchlachsmousse | Oliventapenade | Tomate-Basilikum
Nachos 
Sour Cream | Würzige Tomatensalsa
Mediterrane Mini-Gipfeli
Oliven-Trüffel | Grillgemüse
Randen-Falafel | Hummus

 

Am Stück grilliertes Picanha (Tafelspitz) | Secreto vom Iberico Schwein 
Black Tiger Riesencrevetten | Gebackene Aubergine
Sizilianisches Ratatouille | Maiskolben | Gemüsespiess | Kräuterbaguette 
Sour Cream | Pico de Gallo | Zitrusfrüchte-Chutney | Hausgemachte BBQ-Sauce 

Gemischte Blattsalate | Saisonale Rohkostsalate | Kartoffelsalat
Hausgemachter Panzanella | Tomaten-Mozzarella-Salat
Hausdressing | Balsamico-Essig | Olivenöl

REICHHALTIGES SALATBUFFET

REICHHALTIGES SALATBUFFET

Waldkantinen BBQ Premium Grill

BANKETTANFRAGEN an Tiffany Sigg, bankett@maag-moments.ch, 044 444 26 70

APÉRO 

HAUPTGANG

APÉRO 

HAUPTGANG
Beef-Brisket | Zarte Spareribs | Buffalo Chicken-Wings | BBQ-Stachelpilz
Maiskolben | Gefüllte Mini-Peperoni | Süsskartoffel-Wedges | Folienkartoffel
Haussauce | div. Saucen 

DESSERT AUF ANFRAGE & VORBESTELLUNG



APÉRO

 

I

Tajine-Mezze
Infrastruktur

ALLE PREISE SIND IN CHF UND INKL. MWST. 
BEI FRAGEN ZU ALLERGENEN ODER UNVERTRÄGLICHKEITEN WENDE DICH BITTE AN
UNSER PERSONAL. 
UNSERE BROT- UND BACKWAREN STAMMEN AUSSCHLIESSLICH AUS DER SCHWEIZ. 

nkl. Koch und Reinigungspauschale

1 Grill-/Wokstation für 25-50 Personen 
2 Grill-/Wokstationen für 50-120 Personen
3 Grill-/Wokstationen für 120-200 Personen 

CHF 150
CHF 300
CHF 450

SCHWEIZ
SCHWEIZ
SCHWEIZ

BLACK TIGER CREVETTEN
RAUCHLACHS  

VIETNAM
NORWEGEN 

BANKETTANFRAGEN an Tiffany Sigg, bankett@maag-moments.ch, 044 444 26 70

DEKLARATION: 
RIND 
SCHWEIN 
POULET 

 

Dreierlei Hummus mit Mini-Pitabrot
Knusprige Falafel
Fladenbrot-Chips

HAUPTGANG IN DER GROSSEN PFANNE FÜR
EUCH ZUBEREITET 

 

 

 Orientalische Salate | Hausgemachter Taboulé-Salat
Gurken-Peterli-Salat | Kichererbsen-Salat
Hausdressing | Balsamico-Essig | Olivenöl

REICHHALTIGESSALATBUFFET

TAJINE«TUNIS»
Rindfleisch | Zwiebeln | Ras el-Hanout | Orientalisches Gemüse | Orientalischer Reis

TAJINE «VEGANA»
Quorn-Ragout | Stachelpilz | Zwiebeln | Ras el-Hanout | Orientalisches Gemüse
Orientalischer Reis

DESSERT AUF ANFRAGE & VORBESTELLUNG

Ab 25 bis 200 Personen 
Pro Person CHF 56.80 




