
Speisekarte

FRÜHLINGSPECIAL

Deklaration:
Schwein 
Kalb

CH
CH 

VEGAN

VEGETARISCH

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten wende
dich bitte an unser Personal. Unsere Brot- und Backwaren
stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Alle Preise sind
in Schweizer Franken und inkl. MwSt.

ZUSÄTZE FÜR SPARGEL HAUPTGERICHTE: 
+ Tösstaler Landrauchschinken
+ Kalbsschnitzel 
+ Gebackener Camembert

7.80
13.80

8.50

SONNTAGSBRUNCH

Am Ostersonntag 5. April und am Muttertag 
10. Mai gibt es ein leckeres Brunchbuffet bei 
uns in der Waldkantine.

SPARGEL VORSPEISE

SPARGEL HAUPTGERICHTE 

 

 

22.80

10.80

15.80 | 19.80

SPARGELCRÈME SÜPPCHEN
Weisser Spargel | Mandelkrokant

SPARGELSALAT
Weisser & Grüner Spargel | getrocknete Tomate
Feta | Pinienkerne | Ei 

DUO VOM SPARGEL
Gebratene Frühlingskartoffel | Sauce Hollandaise | Kräutersalat

SPARGEL RAVIOLI
Tomatenwürfel | Schnittlauch | Weissweinbutter

25.80



Speisekarte

GRILLIERTES BLUMENKOHL STEAK
Safranpüree | Edamame | Roter Chicorée 

MAIS-GNOCCHI 
Andalusisches Gemüse | Bärlauchpesto | Sbrinzsplitter

GESCHMORTE RINDSBACKEN
Weisse Bohnen | Polenta | Kräuterseitling | Quitte

 

 

24.50

23.80

37.60

 

SCHWEINSSCHNITZEL «WIENERART»
Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone

CORDON BLEU AM KNOCHEN VOM SCHWEIN
Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone

WALDKANTINE BURGER
Rindfleisch | Tomate | Rote Zwiebel | Lattich | Gurkenpickles
Haustopping | Brioche Bun | Förster Fries

AUBERGINEN-HALLOUMI BURGER
Grillierte Aubergine | Rotkohl | Zwiebel | Lattich 
Haustopping | Brioche Bun | Förster Fries

ZUSÄTZLICH ZUM BURGER 
+ 18 Monate gereifter Cheddar
+ Kalbs-Speckchip

23.80

29.80

33.80

25.80

2.80
3.20

HAUPTGERICHTE

CHEESECAKE MIT SAUERRAHMGLACE
Granatapfel | Minze

LIMONCELLO CRÈME
Weisse Schokoladen-Splitter | Meringue

11.80

8.60

DESSERT

KLASSIKERVORSPEISE

13.50

19.80

GEMISCHTER SALAT                           
Rüebli | Gurke | Mais | Rande | Salatbouquet | Hausdressing

FLAMMKUCHEN  
Speck | Sauerrahm | Peterli | Rote Zwiebel

TOMATEN-BURRATA SALAT                                                                      
Farbige Tomaten | Basilikum | Kapern 
Pinienkerne | Granatapfel | Balsamico

15.80 |  22.80

Deklaration:
Schwein 
Rind
Kalb

CH
CH 
CH

VEGAN

VEGETARISCH

Bei Fragen zu Allergenen oder Unverträglichkeiten wende
dich bitte an unser Personal. Unsere Brot- und Backwaren
stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Alle Preise sind
in Schweizer Franken und inkl. MwSt.

ideal zum Teilen
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