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Sommergeiuhle

VORSPEISE

RANDEN-FALAFEL @
Hummus | Pita-Bites

GEBACKENE CHAMPIGNONS @
Krduter-Parmesan-Baguette | Joghurt-Dip

HAUPTGERICHTE

SOMMER BOWL @
Quinoa | Rotkohl | Gurke | Mango | Broccoli
Tomate | Edamame

ZITRONEN-RAVIOLI )
Zucchini |Thymian | Butter | Parmesan

Deklaration: VEGAN
Rauchlachs Norwegen @

@) VEGETARISCH

ok

12.30 SONNTAGSBRUNCH

Am 7. Juni und am 5. Juli gibt es ein leckeres

10.80 Brunchbuffet bei uns in der Waldkantine.

22.80 ZUSATZE FUR DIE SOMMER BOWL:

+ Rauchlachs 11.80
+ Gebackene Champignons 7.80
24.80 + Randen-Falafel 6.50

Bei Fragen zu Allergenen oder Unvertraglichkeiten wende et o MasG

. . R 0 BN CULTURE
dich bitte an unser Personal. Unsere Brot- und Backwaren o oValCRaNtiNe e gesTRO
stammen ausschliesslich aus der Schweiz. Alle Preise sind

in Schweizer Franken und inkl. MwsSt.




Speisckarte

VORSPEISE
GEMISCHTER SALAT (7)) 13.50 SCHWEINSSCHNITZEL «WIENERART» 29.80
Riiebli | Gurke | Mais | Rande | Salatbouquet | Hausdressing Forster Fries | Preiselbeere | Zitrone
FLAMMKUCHEN ideal m Telen 19.80  CORDON BLEU AM KNOCHEN VOM SCHWEIN 33.80
Speck | Sauerrahm | Peterli | Rote Zwiebel Forster Fries | Preiselbeere | Zitrone
PANZANELLA SALAT @ . _ 15.80 WALDKANTINE BURGER 25.80
Brot | Oliven | Kapern | Peperoni | Tomaten | Peterli Pulled Pork | Rote Zwiebel | Lattich | Gurkenpickles

BBQ-Sauce| Brioche Bun | Forster Fries

AUBERGINEN-HALLOUMI BURGER @ 23.80
HAUPTGERICHTE Grillierte Aubergine | Rotkohl | Zwiebel | Lattich
EGLI-KNUSPERLI 22,50 Haustopping | Brioche Bun | Forster Fries
Peterli-Kartoffeln | Tatarsauce
POULETFLUGELI IM CHORBLI 23.80 DESSERT
Rosmarin-Kartoffeln | Buttersauce

CHEESECAKE MIT SAUERRAHMGLACE @ 11.80
TAGLIATELLE MIT RAUCHLACHS 28.80 Granatapfel | Minze
Weissweinsauce | Broccoli | Pinienkernen

LIMONCELLO CREME () 8.60

Weisse Schokoladen-Splitter | Meringue
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; @ VEGETARISCH in Schweizer Franken und inkl. MwSt.



	Speisekarte
	Sommergefühle
	VORSPEISE
	RANDEN-FALAFEL Hummus | Pita-Bites
	GEBACKENE CHAMPIGNONS Kräuter-Parmesan-Baguette | Joghurt-Dip
	12.80
	10.80

	HAUPTGERICHTE
	SOMMER BOWL Quinoa | Rotkohl | Gurke | Mango | Broccoli  Tomate | Edamame
	22.80
	ZITRONEN-RAVIOLI Zucchini |Thymian | Butter | Parmesan

	24.80
	SONNTAGSBRUNCH Am 7. Juni und am 5. Juli gibt es ein leckeres Brunchbuffet bei uns in der Waldkantine.

	11.80  7.80 6.50

	ZUSÄTZE FÜR DIE SOMMER BOWL:
	+ Rauchlachs + Gebackene Champignons + Randen-Falafel



	Speisekarte
	VORSPEISE
	KLASSIKER
	SCHWEINSSCHNITZEL «WIENERART» Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone
	CORDON BLEU AM KNOCHEN VOM SCHWEIN Förster Fries | Preiselbeere | Zitrone
	WALDKANTINE BURGER Pulled Pork | Rote Zwiebel | Lattich | Gurkenpickles  BBQ-Sauce| Brioche Bun | Förster Fries
	AUBERGINEN-HALLOUMI BURGER Grillierte Aubergine | Rotkohl | Zwiebel | Lattich  Haustopping | Brioche Bun | Förster Fries
	GEMISCHTER SALAT                            Rüebli | Gurke | Mais | Rande | Salatbouquet | Hausdressing
	FLAMMKUCHEN   Speck | Sauerrahm | Peterli | Rote Zwiebel
	PANZANELLA SALAT                                                                       Brot | Oliven | Kapern | Peperoni | Tomaten | Peterli
	ideal zum Teilen

	13.50
	19.80
	15.80

	HAUPTGERICHTE
	EGLI-KNUSPERLI Peterli-Kartoffeln | Tatarsauce
	POULETFLÜGELI IM CHÖRBLI Rosmarin-Kartoffeln | Buttersauce
	TAGLIATELLE MIT RAUCHLACHS Weissweinsauce | Broccoli | Pinienkernen
	22.50
	23.80
	28.80

	DESSERT
	CHEESECAKE MIT SAUERRAHMGLACE Granatapfel | Minze
	LIMONCELLO CRÈME Weisse Schokoladen-Splitter | Meringue
	29.80
	33.80
	25.80
	23.80
	11.80
	8.60




